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Изготовитель (разработчик)
                    Адрес




ОАО «Искра»

 Башкортостан
453350 Республика Башкортостан, 

г. Кумертау, ул. Индустриальная, 1





Телефон: (34761) 42-269


Факс: (34761) 42-357 




Печь циркуляционная АЩФ 504.191.00.000 

     Назначение:

Изделие предназначено для выпечки хлеба на предприятиях  общественного питания.

Качество работы:

    - вид работы
выпечка хлеба формы №7

    - режим
периодический

    - температура выпечки, ˚С
185-190

   - продолжительность выпечки, мин
45-50




Производительность, кг/ч
105

Потребляемая мощность, кВт/ч
44

Трудоемкость ежесменного ТО, чел./час
0,08

Коэффициент готовности
1,0

Наработка на отказ
более 400

Безопасность выполнения работ
обеспечена

Тип изделия 
стационарный

Удобство управления 
  удобна

Описание конструкции машины

Состоит из следующих составных частей: камеры, воздухоотсоса и электрошкафа.

       Технологический процесс идет следующим образом.

       Предварительно печь нагревают до температуры 190 ºС. Затем   закатывают один контейнер со 110 булками хлеба в предварительно вынутые из шкафа расстойки и производят ее выпечку в течение 50 минут, периодически добавляя воду в камеру для ее увлажнения в целях предотвращения усушки хлеба. О готовности выпечки судят по внешнему состоянию хлебных изделий. По истечении времени выпечки процесс повторяют.         

Техническая характеристика

Показатели 
Численные значения

Габаритные размеры, машины, мм:

              длина

              ширина

              высота
1580

1480

2150

Объем камеры, м3
1,7

Занимаемая площадь, м2
не более 2,4

Масса оборудования, кг
не более 955

Максимальная температура в пекарной камере, ˚С
не более 260

Время разогрева печи до температуры 260˚С, мин
не более 12

Диапазон автоматического регулирования температуры в пекарной камере,˚С
100-260

Результаты испытаний

Качество работы

Печь хорошо выполняет технологический процесс. Надежность установки высокая. Коэффициент готовности равен 1,0.

Производительность 

Средняя производительность печи за 1 ч основного времени получена равной 105.0 кг, что соответствует требованиям НД.

Техническое обслуживание 

Согласно инструкции по эксплуатации предусмотрено только ежесменное техническое обслуживание, трудоемкость, которого составила 0,08 чел-ч.

Заключение по результатам испытаний


Печь надежна в работе, выполняет технологический процесс, соответствует требованиям НД, найдет широкое применение в зоне деятельности.

Испытания проведены:
Поволжской Государственной зональной машиноиспытательной станцией

446442, Самарская обл., Кинельский р-н, 

п. Усть – Кинельский, ул. Шоссейная, 82

Телефон  (84663) 46-1-43

Факс  (84663) 46-4-89

Эл. почта povmis@mail.samtel.ru


Испытания провел:
 В.П. Надеев



Источник информации:
Протокол испытаний

№ 08-12-2000 (4190092) от  17 июля 2000 г.










